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filiera del Eine transparente und nachhaltige Lieferkette - Garantie fir

o
di Limone
1 sorrei‘Gg vereint, um lhnen echtes Obst voller gesunder Inhaltsstoffe zu

bieten.

Im Herzen der Halbinsel von Sorrent, zwischen traditionellen Pergolen
und der Meeresbrise, entsteht die Zitrone aus Sorrento g.g.A.

lhre Lieferkette ist kurz, kontrolliert und tief in der Region verwurzelt:
ein nachhaltiges System, das Qualitét und Frische bewahrt.

Die Zitrone wird nach natrlichen Methoden angebaut und
ausschlieRlich von Hand geerntet, wobei die Saison beriicksichtigt
wird. Jede Zitrone wird schonend und ohne den Einsatz von
Chemikalien behandelt, um ihre organoleptischen Eigenschaften
zu erhalten.

Vom Feld bis zum Verbraucher ist es ein kurzer Weg: Jede Zitrone
behélt ihr Aroma, ihren Saft und ihre wertvollen Inhaltsstoffe und
ist bereit, den Tisch mit ihrem Duft und ihren auBergewdhnlichen
Eigenschaften zu bereichern. .

Gesundheit und Geschmack. Qualitat und Frische in jedem Schritt.
Ein Produktionsprozess, der Tradition, Nachhaltigkeit und Innovation

Vom Feld zur Tabelle Sammlung und Auswahl

Die Zitrone aus Sorrento g.g.A. stammt von den Jede Zitrone wird mit groRter Sorgfalt von
fruchtbaren Boden der Halbinsel von Sorrent und der Hand gepfliickt, um die Unversehrtheit und
Insel Capri, wo der Anbau eine seit Generationen Frische der Frucht zu bewahren. Geerntet
weitergegebene Kunst ist. Die Zitronen werden mit  wird erst, wenn die Frucht voll ausgereift
groRtem Respekt vor der Natur an Pergolen aus ist, was einen intensiven Geschmack und
Kastanienholz gezogen-eine Methode, die die ein unverwechselbares Aroma garantiert.

Friichte vor Witterungseinfliissen schiitzt.
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Verpackung und Vertrieb
Nach der Ernte werden die Zitronen innerhalb weniger

Stunden zum Bauernhof transportiert, wo sie einer Ny
strengen Sortierung unterzogen werden. Ein Teil wird / N
frisch verkauft, der andere zu Marmelade, Wirzmitteln,

atherischen Olen, Saft, Schalen und Vierteln fir die
Kandierung verarbeitet.

Dank dieser kurzen Lieferkette kommt die Zitrone aus Sorrento g.g.A.
frisch und verzehrfertig auf den Markt und bietet hochste Qualitat.

Eine Frucht, die alle Vorteile eines gesunden und nattirlichen Produkts in
sich vereint, direkt von unserem Land auf lhren Tisch.



