Condimento Olio EVO
e Limone di Sorrento IGP

[l matrimonio tra olio EVO e Limone di Sorrento
IGP. Un condimento fresco e raffinato per una cucina
contemporanea, perfetto per esaltare verdure, carni
bianche, piatti mediterranei e pescato fresco.

AREALE DI PRODUZIONE Penisola Sorrentina
._,Fm.‘ﬁ‘m PERIODO DI PRODUZIONE Gennaio / Dicembre
[l P e
PERIODO DI COMMERCIALIZZAZIONE Gennaio / Dicembre
CONFEZIONAMENTO Bottiglie da 10 / 25 / 50 CI
OLio
EXTRA VERGINE
|\ & D;_n-.-\_ FORMATI
| e“LIMONE
di SORRENTO IGP
& 10 cl 25 cl 50cl
PZ X CRT 12 6 6
PESO CRT Kg 3.5 Kg 3.2 Kg 5,5
CRT X STR 33 44 30
STR X PALLET 6 5 4
CRT X PALLET 198 220 120
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Limone di Sorrento

Extra Virgin Olive Oil
and Sorrento PGI Lemon
Dressing

The marriage of Extra Virgin Olive Oil and PGl
Sorrento lemons. A fresh and refined condiment for
contemporary cuisine, perfect for enhancing vegetables,
white meats, Mediterranean dishes, and fresh seafood.

PRODUCTION AREA Sorrento Peninsula

PRODUCTION PERIOD January / December

SALES PERIOD January / December
PACKAGING 10 / 25 / 50 cl bottles
10 cl 25 cl 50cl
PCS X CTN 12 6 6
CTN WEIGHT Kg 3.5 Kg 3.2 Kg 5.5
CTN X LYR 33 44 30
LYR X PLT 6 5 4
CTN X PLT 198 220 120

Solagri S.C.

Via San Martino, 8

80065 - Sant” Agnello (NA) Italy
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